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КАРТОФЕЛЬ
Выращивание            Производство          Переработка

Из деревни с любовью!
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Компания ООО «Максим Горький Плюс» сегодня зани-
мает лидирующую позицию в России по производству 
картофельных хлопьев, не смотря на свой незначи-
тельный возраст по сравнению с другими аналогичны-
ми отечественными производителями.

За сезон предприятие принимает 
на переработку свыше 
117 000 тонн картофеля, 

из которых получает до 15 000 
тонн готового продукта 
картофельных хлопьев.

Нашими клиентами в России уже длительное время являются крупные предприятия-производители продуктов 

питания, такие  как ООО «Юнилевер Русь», ООО «Нестле Россия», ООО «ТПК Биофуд», 
ООО «Доширак Коя», ООО «Русскарт» и многие другие. 

Стартовав в 2011 году, 

действующая на сегодняшний 

день площадка смогла заработать 

громкое имя среди потребителей, 

что послужило толчком к увели-

чению производственных мощ-

ностей вдвое.

Само предприятие поддержи-

вает 265 рабочих мест 
опытного персонала, обучен-

ных в рамках системы менед-

жмента безопасности пищевой 

продукции.

Годовой объем выраба-

тываемой предприятием про-

дукции достигает 15 000 
тонн и отвечает требова-

ниям международной схемы 

сертификации FSSC 22000. 

Работа нашего завода включает полный производ-

ственный цикл, а это значит, что мы самостоятельно 

и с особой тщательностью отбираем сырьевой карто-

фель для переработки. 

Предприятие осуществляет строгий входной кон-

троль на начальном этапе производственной цепочки 

с последующим контролем готового продукта в соб-

ственной физической лаборатории.

Компания ООО «Максим Горький Плюс» - часть 

крупного агропромышленного холдинга, 

предприятие осуществляет полный произ-

водственный цикл от выращивания картофе-

ля до дальнейшей переработки в конечный 

продукт – картофельные хлопья.  

Земельный фонд действующего проекта – бо-

лее 15 000 га в Тульской и Брянской областях  

Российской Федерации. 

Складской комплекс с системой вентиляции позволя-

ет хранить до 100 000 тонн картофеля в течение года, 

при этом поддерживая низкий уровень сахара в кар-

тофеле. 

Географическое расположение предприятия способствует удобной логистике, как в направлении внутренних 

отгрузок, так и зарубежных, среди которых уже не первый год числятся экспортные поставки в Республику 

Казахстан, Украину, Республику Беларусь, Польшу, Германию, Австрию, Голландию, Алжир, Турцию, Чили, Ин-

донезию, Китай.

Завод имеет также производство 

мелкой фасованной продукции в 

пакеты по 250 г и 300 г, стаканы 

по 40 г с разными вкусами. 

Сегодня на рынок выходит 100 

тонн фасованной продукции 

ежемесячно под собственной 

торговой маркой «Пюрешка». 

Ежемесячный объем экспорт-

ных отгрузок составляет 40% 

производимой продукции. 

тонн
15 000

300 г 40 г

Картофель

ПЮРЕ Пюрешка
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ООО «Максим Горький Плюс» – это 
динамично развивающаяся компа-
ния, которая ставит своей целью удовлетворе-

ние потребностей покупателя путем создания 

качественных, а главное – полезных видов про-

дукции, доступных каждому.

 

 
 

The certification system consists of a minimum annual audit of the food safety management systems and a minimum annual verification 
of the PRP elements and additional requirements as included in the scheme and applicable technical specification for sector PRPs. 
Validity of this certificate can be verified in the FSSC 22000 database of certified organizations available on www.fssc22000.com. 

 
 

Date of Certification Decision: 
 

 

For the issuing office: 
08 April 2019 
Place and date: 
Barendrecht, 08 April 2019 

DNV GL – Business Assurance 
Zwolseweg 1, 2994 LB, Barendrecht, 
Netherlands 

 

 

    

 
Erie Koek 
Management Representative 

   
Lack of fulfilment of conditions as set out in the Certification Agreement may render this Certificate invalid. 
ACCREDITED UNIT: DNV GL Business Assurance B.V., ZWOLSEWEG 1, 2994 LB, BARENDRECHT, NETHERLANDS. TEL:+31102922689. assurance.dnvgl.com 
   

 
 

MANAGEMENT SYSTEM 

CERTIFICATE 

Certificate No: 
284927-2019-FSMS-MCW-RvA 

Initial date: 
08 April 2019 

Valid: 
08 April 2019 - 29 June 2021 

 
 
This is to certify that the management system of 

Maksim Gorkiy Plus, LLC 
ul. Shosseinaya, 25, 1-ya Popovka village, Chernsky district, Popovka 1-ya, Tula 
region, Russian Federation, 301073 
 
 
 
has been assessed and determined to comply with the requirements of 
FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000 
 
Certification scheme for food safety management systems consisting of the following 
elements: ISO 22000:2005, FSSC 22000 V4.1 - ISO TS 22002-1:2009 (Food) and 
additional FSSC 22000 requirements. 
 
 
This certificate is applicable for the scope of: 
Production of potato flakes. Category CIV. 
  
 

 

 
 

Дата о решении выпуска 
сертификата: 
8 апреля 2019 

 

От выпускающего офиса: 
Место и дата: 
Barendrecht, 8 апреля 2019 

DNV GL – Business Assurance 
Zwolseweg 1, 2994 LB, Barendrecht, 
Netherlands 

 

    

 
Erie Koek 
Представитель руководства 

   
Невыполнение условий Договора на сертификацию делает данный Сертификат недействительным. 
Аккредитованный офис: DNV GL Business Assurance B.V., ZWOLSEWEG 1, 2994 LB, BARENDRECHT, NETHERLANDS. TEL:+31102922689. 
assurance.dnvgl.com 

 
  

Сертификат №: 
284927-2019-FSMS-MCW-RvA 

Дата начальной сертификации: 
08 апреля 2019 

Действителен: 
08 апреля 2019 - 29 июня 2021 

 
Настоящим удостоверяется, что система менеджмента организации: 

ООО "Максим Горький Плюс" 
ул. Шоссейная, 25, Чернский район, дер. Поповка 1-я, Тульская область, 
Российская Федерация, 301073 
 
 
была признана соответствующей стандарту системы менеджмента пищевой 
безопасности: 
FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000 
 
Схема сертификации систем пищевой безопасности, включающая  
ISO 22000:2005, FSSC 22000 V4.1 – ISO TS 22002-1:2009 (Food) и 
дополнительные требования FSSC 22000. 
 
Настоящий сертификат действителен для следующей области: 
Производство картофельных хлопьев. Категория CIV. 
   

 
 
 

 

 

Система сертификации состоит из ежегодного аудита систем менеджмента пищевой безопасности и ежегодной верификации 
элементов программ предварительных мероприятий (PRP), и дополнительных требований, как включенных в схему. 
 

Продукция нашего завода – это качественный 

продукт, зарекомендовавший себя, как один 
из основополагающих ингредиен-
тов для производителей чипсов и 
снэков, кондитерской и мясной промышлен-

ности. 

Вместе с тем сегодня картофельные 
хлопья – это простое решение быстрого 

домашнего блюда по доступной цене. 

Ниже представлена информация о наших товарах, а в случае возникновения каких-либо вопросов, 

мы всегда рады проконсультровать вас по телефону, указанному на сайте.                          

Процесс производства 
КАРТОФЕЛЯ

1

2
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Мы выбираем качественный посадочный ма-

териал и создаем максимально благоприят-

ные условия для выращивания картофеля.

Качество уборки картофеля значительно вли-

яет на сохранность клубней при дальнейшем 

хранении, поэтому мы уделяем данному про-

цессу особое внимание.

Наш картофель проходит тщательный автома-

тический и последующий ручной отбор, только 

лучшие клубни попадают в готовый продукт.

Процесс переработки состоит из нескольких 

этапов, главный их которых это термическая 

обработка на вальцах при температуре не 

ниже 180 С. 

Фасовка готового продукта происходит мгно-

венно, что исключает какое-либо хранение в 

открытом виде до момента отгрузки. Широкий 

ассортимент нашей продукции ориентирован 

на всех потребителей, от покупателя в магази-

не до крупного пищевого предприятия. 

ПОСАДКА

УБОРКА

СОРТИРОВКА

ПЕРЕРАБОТКА

ФАСОВКА

Мы уважаем своих кли-
ентов и заботимся об удовлетво-

рении всех их потребностей. Имен-

но поэтому мы стремимся отвечать 

требованиям международной схе-

мы сертификации FSSC 
22000, а также нормам и требова-

ниям стандарта «Халяль» и 
«Кошер».              
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Чипсы и снеки

Блюда быстрого
приготовления

Кондитерские 
изделия

Хлебобулочные
изделия

Мясная
промышленность

Пюре картофельное сухое 

ТМ «ПЮРЕШКА»

СПОСОБ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

Пюре картофельное сухое в в пачке,

не требует варки и дополнительной обработки.

•  В 250-300мл горячей воды добавить 40 г (6 ст.ложек)           
сухого картофельного пюре и тщательно перемешать.

•  Добавить по вкусу сливочное масло, соль, специи.

•  Накрыть крышкой, дать настояться 5 минут.

Масса нетто 250 г

Срок годности 1 год

Масса нетто 300 г

Срок годности 1 год

Масса нетто 7,5 кг
Короб 590x400x208 мм                            
В коробе  30 шт

На паллете 28 коробов (840 шт.) 
Паллетированы стрейч пленкой

На европоддоне (800x1200)

Масса нетто 10,5 кг
Короб 590x400x208 мм                            
В коробе  30 шт

На паллете 28 коробов (840 шт.) 
Паллетированы стрейч пленкой

На европоддоне (800x1200)

ПРИМЕНЕНИЕ 
КАРТОФЕЛЬНЫХ ХЛОПЬЕВ
В РАЗНЫХ ОТРАСЛЯХ 
ПРОМЫШЛЕННОСТИ
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Пюре картофельное сухое 

ТМ «ПЮРЕШКА»

СПОСОБ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

Пюре картофельное сухое в стакане 40 грамм,

не требует варки и дополнительной обработки.

•   Откройте крышку и залейте кипятком до ободка.

•   Тщательно перемешайте, закройте крышку и
      подождите 5 минут.

•   Ещё раз тщательно перемешайте. Пюре готово к

      употреблению.

СМЕТАНА И ЗЕЛЕНЬ

Масса нетто 40 г

Срок годности 1 год

Масса нетто/брутто 960 г/1800 г
Короб-593x203x177 мм                            
В коробе-24 шт

На паллете -56 коробов (1344 шт.) 
Паллетированы стрейч пленкой

На европоддоне (800x1200)

ГРИБЫ И ЖАРЕНЫЙ ЛУЧОК

КУРИЦА И СУХАРИКИ

ПО-ДОМАШНЕМУ

ГОВЯДИНА

Масса нетто 40 г

Срок годности 1 год

Масса нетто 40 г

Срок годности 1 год

Масса нетто 40 г

Срок годности 1 год

Масса нетто 40 г

Срок годности 1 год

Масса нетто/брутто 960 г/1800 г
Короб-593x203x177 мм                            
В коробе-24 шт

На паллете -56 коробов (1344 шт.) 
Паллетированы стрейч пленкой

На европоддоне (800x1200)

Масса нетто/брутто 960 г/1800 г
Короб-593x203x177 мм                            
В коробе-24 шт

На паллете -56 коробов (1344 шт.) 
Паллетированы стрейч пленкой

На европоддоне (800x1200)

Масса нетто/брутто 960 г/1800 г
Короб-593x203x177 мм                            
В коробе-24 шт

На паллете -56 коробов (1344 шт.) 
Паллетированы стрейч пленкой

На европоддоне (800x1200)

Масса нетто/брутто 960 г/1800 г
Короб-593x203x177 мм                            
В коробе-24 шт

На паллете -56 коробов (1344 шт.) 
Паллетированы стрейч пленкой

На европоддоне (800x1200)
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с консервантами/без консервантов  

ТМ Ecolution/

ТМ «Максим Горький Плюс» 

с консервантами/без консервантов  

ТМ Ecolution/

ТМ «Максим Горький Плюс» 

BIG BAGКРАФТ БЕЛЫЙ

Масса нетто - 15 кг/ 17 кг /20 кг/25 кг

Мешки палетированы стрейч-пленкой 

На поддоне (1000Х1200/1000Х800)

По краям дополнительно укреплены уголками

Масса нетто - 500-900 кг

Мешки палетированы стрейч-пленкой 

На поддоне (1000Х1200/1000Х800)

По краям дополнительно укреплены уголками

КАРТОФЕЛЬНЫЕ 
ХЛОПЬЯ

КАРТОФЕЛЬНЫЕ 
ХЛОПЬЯ

КРАФТ БУРЫЙКРАФТ БЕЛЫЙ

Масса нетто - 12,5 кг/15 кг/ 17 кг /20 кг/25 кг

Мешки палетированы стрейч-пленкой 

На поддоне (1000Х1200/1000Х800)

По краям дополнительно укреплены уголками

Масса нетто - 12,5 кг/15 кг/ 17 кг /20 кг/25 кг

Мешки палетированы стрейч-пленкой 

На поддоне (1000Х1200/1000Х800)

По краям дополнительно укреплены уголками

МЫ УВЕРЕНЫ В КАЧЕСТВЕ 

КАРТОФЕЛЬНЫХ ХЛОПЬЕВ И МОЖЕМ 

ПОДТВЕРДИТЬ ЭТО ЦИФРАМИ

•  Массовая доля влаги не более 11%

•  Продолжительность восстановления 

не более 3 минут

•  Насыпная плотность от 250 до 550 г/л

•  Гидратация 1:5 – 1:6

•  Без добавок или с пищевыми добавками

•  Без постороннего запаха

•  Не содержит ГМО
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301073, Россия, Тульская область, 
Чернский р-н, д. Поповка 1-я, ул. Шоссейная, д. 25

mgpotato.ru

info@mgpotato.ru

8 487 563 58 34


